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GRANDS VINS DE BOURGOGNE
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MIS EN BOUTENLLE AU DOMAINE A MEERSAULT
COTR-DOK, FRANCE

Domaine familial basé a Meursault, le Domaine Berthelemot
exploite 15 hectares en Cote de Beaune (Meursault, Puligny-
Montrachet, Chassagne-Montrachet, Pommard, Beaune...). Notre
ambition est de révéler la noblesse de nos terroirs en respectant la
plante et l'environnement ; nos vins sont certifiés bio depuis le

millésime 2021.

La Vigne

Noizons et Petits Noizons

Pommard, considéré comme « la fleur des vins du
Beaunois » dés le Moyen-Age a toujours été synonyme de vins
puissants, bouquetés et de longue garde. A l'origine, lieux plantés de
noyers.

Sol bruns calcaires caillouteux a l'aspect rouge da a la présence

d'oxyde de fer.
Surface : lha 08a 80ca. Située entre 290 et 320m

d'altitude. Exposition est et sud-est avec une pente de 3 a 10%.

Date de plantation

Surface

LLe Vin

Cépage 100% pinot noir, vendanges manuelles, élevé en fits de
chéne.

De couleur rouge profonde, les vins
présentent des ardmes de fruits rouges confiturés, d'épices douces.
En bouche, ils se révélent puissants, chaleureux et complexes, avec
des tanins présents mais fins, et d'une grande persistance. En
vieillissant, le vin atteindra son apogée et les notes de sous bois se
réveleront.

15-16°C. Vous pouvez carafer les millésimes
récents afin d'amplifier leur expression aromatique.

Le Millésime

Tout finit bien qui avait si mal commencé ! Apres I'hiver le plus
chaud depuis 1900, le débourrement attend la mi-avril, le gel du 27
avril mobilise les vignerons autour des feux de paille ; nous sommes
touchés surtout aux Beaune Longbois. Puis I'humidité rend le
mildiou virulent. Le soleil revient mi-juin, la fleur se passe dans de
bonnes conditions, 1'été est trés sec mais il faut attendre le 23
septembre pour le ler coup de sécateur. Les raisins sont sains ; les
robes rubis, les ardbmes de fruits rouges frais, 1'équilibre en bouche est
agréable méme si la structure tanique est bien la.



